
Menu

Aus Respekt vor dem Produkt entsteht unsere Küche.
Einfach, klar und auf das Wesentliche reduziert.

Denn echter Geschmack braucht nicht mehr.
Nur gute Zutaten – sorgfältig behandelt.

on anilos

Benvenuti

Marie-Theres und Daniel
mit dem gesamten Team

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Team.



Burrata e Pomodorini
 Burrata , Tomaten, Rucola, Basilikum, Olivenöl 

14,90

Carpaccio di Manzo
Rinderfilet, Rucola, Parmesan, Zitrone

17,80

Vitello Tonnato
 Kalb, Thunfischsauce, Kapern

19,20

Bruschetta                  Knoblauchbrot
    Tomate, Knoblauch                                                                        

6,80                                                     4,90       

Polpetti
frittierte Fleischbällchen, Paprikamayonnaise

10,20

Brandello
gebackene Pizzateigstreifen, Tomatensugo, Parmesan

7,90

Antipasti della Casa
Variation von italienischen Käse-, Schinken- sowie

Wurstspezialitäten & Allerlei – perfekt zum Aperitiv & zum Teilen
21,50

Spritz o’ clock

Aperol Spritz

Limoncello Spritz

Birdie Spritz

  

Antipasti

Zuppe
Tomatencremesuppe

7,20

 
Rindssuppe Mille Fanti
mit Eier-Parmesaneinlage

7,40

  

würzig



Spaghetti Pomodoro
 traditionelle Tomatensauce, frische Tomaten, Basilikum

11,80/13,80

Spaghetti Bolognese 
13,40/15,40

Pennette Arrabiata
 pikante Tomatensauce, Knoblauch, Chili, Olivenöl

15,80

Paccheri Cacio e Pere
Empfehlung des Hauses

römische Pecorinosauce, Birne, schwarzer Pfeffer
17,40

Tagliolini Boscaiola
Pilze, Salsiccia, Parmesan, Sahne

18,20

Gnocchi Sorrentina
Kartoffelgnocchi, Tomatensauce, Büffelmozzarella, Basilikum

16,80

Tagliolini Serafine
 Bandnudeln, gegrillte Garnelen, leichte Zitronensauce 

20,90

Insalate
kleiner gemischter Salat

6,80

Bunte Salatschüssel
Blattsalat, Gurke, Rotkraut, Karotte, Tomate, Mais

mit Fetawürfel

mit gegrillten Garnelen

mit gebratenen Hühnerfiletstreifen

15,40

20,40

Pasta

18,80



Secondi
Tagliata di Manzo

 in Scheiben geschnittenes, gegrilltes Rinderfiletsteak, 
Rucola, Kirschtomaten, Parmesanspäne, Salzflocken

29,70

Schnitzel Wiener Art vom Schwein
  in Butterschmalz gebacken, Preiselbeeren, Zitrone

 Petersilienkartoffeln oder Pommes frites
19,70

Gegrilltes Lachsfilet
 Blattspinat, Kartoffeln, Zitronen-Dill-Sauce

24,20

Gemischter Salat                       Knoblauchbrot
          6,80                                                              4,90       

Sfizi
für’n kleinen Hunger

Schinken-Käse Toast
6,80

Toast Foresta
Waldpilze, Käse, Hühnchen, Caesarmayo

14,20

Toast Hawai
8,80

Paar Frankfurter
Brot, Senf, Kren

7,20

Pommes frites
6,50

Trüffelpommes
Genuss zum Teilen

Trüffelmayo, Parmesanflocken
9,50

Empfehlung
LuganaGemischter SatzPrimitivo

Zweigelt



Pizza
Leggera

Pizzabrot
ligurisches Olivenöl, Meersalz, Kräuter

9,20

Marinara
Tomaten,  Knoblauch, Kräuter

9,80

Classico
Margherita

Tomaten, Fior di Latte
10,50

Bufalina
Tomaten, Fior di Latte, Büffelmozarella, Kirschtomaten, Basilikum

13,90

Prosciutto
Tomaten, Fior di Latte, Kochschinken

13,20

Salami
Tomaten, Fior di Latte, Salami

13,20

Prosciutto e Funghi
Tomaten, Fior di Latte, Kochschinken, frische Champignons

14,90

Siciliana
besonders beliebt

Tomaten, Fior di Latte, Salami Napoli pikant
14,50

Capricciosa
Tomaten, Fior di Latte, Kochschinken, Champignons, 

 Artischockenherzen, schwarze Oliven
15,50

Il Diavolo
Tomaten, Fior di Latte, Salami Napoli pikant, Pfefferoni,

Chiliflocken
15,50

Extras

Burrata 4,80

Schinken 2,50

Mais/Zwiebel 1,50



Tirolese
Tomaten, Fior di Latte, Tiroler Speck, rote Zwiebel

15,50

Hawaii
Tomaten, Fior di Latte, Kochschinken, Ananas

14,50

Tonno
Tomaten, Fior di Latte, Thunfisch, rote Zwiebel

15,90

Napolitana
Tomaten, Fior di Latte, Kapern, Sardellen,  Oliventapenade,

Zitronenzeste 
17,20

Prosciutto Crudo
Tomaten, Fior di Latte, Rucola, Rohschinken (48 Monate gereift),

gehobelter Grana Padano
17,90

Burrata macht’s noch besser 22,70

Verdura
Melanzana

Tomaten, Fior di Latte, gegrillte Auberginen, Knoblauch, Ricotta
15,10

Bellissima
Tomaten, Fior di Latte, Feta, Blattspinat, geröstete

Sonnenblumenkerne
15,20

Visconti
Tomaten, Fior di Latte, gegrillte Paprika, Auberginen, Waldpilze,

Grana Padano
15,80

Bianca
Primavera

sommerlich & leicht
Fior di Latte, Rucola, gelbe und rote Kirschtomaten, Burrata

17,20

Aurora
Fior di Latte, Speckstreifen, römischer Pecorino Käse, Ei,

schwarzer Pfeffer
17,50

Trevisiano
Fior di Latte, Salsiccia, Gorgonzola, Radicchio rosso 

18,30



Speciale
Signorina

Tomaten, Fior di Latte, Rucola,  Kirschtomaten, Ricotta,
Balsamicoglace, Zitronenzeste

16,50

Piemont
Tomaten, Fior di Latte, Büffelmozzarella, karamellisierte Zwiebel,

Bresaola Valtelina, schwarze Nüsse
19,80

Al Capone
Tomaten, Fior di Latte, Büffelmozzarella, Nduja (scharfe Wurst aus

Kalabrien), Honig
19,80

Tartufata
unser Pizza-Hit!

Tomaten, Fior di Latte, Salsiccia, Waldpilze, Parmesan ,
Trüffelmayonaise

20,20

Extras:

Burrata:               4,80 
kleine Extras:     1,50
Große Extras:    2,50
Kleine Pizza:    - 1,00

Perfekt begleitet:

Prosecco 
DOC Treviso EXTRA DRY
0,75 Lt. Corte delle Calli

38,00

Dolci & Gelati
Hausgemachte Desserts und feines Eis

jetzt in unserer Dessertkarte entdecken
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	Dolci & Gelati
	Getränke
	Aperitivi
	Prosecco 0,1l Martini Bianco 5cl Campari Soda Campari Orange
	5,40 6,20 7,40 8,60
	10,70
	9,70
	9,70
	9,70
	10,70
	Birdie Spritz Basilikum, Bergamotte, Prosecco, Soda, Zitrone
	Transfusion Wodka, Ginger Ale, Traubensaft, Limette
	10,70
	12,40


	Signature Apertivi
	Aperitivi N°0
	Zero Fusion Ginger Ale, Traubensaft, Limette
	Bogey Spritz Basilikum, Bergamotte, Soda, Zitrone
	7,70
	6,20

	Prickelnde Verführungen
	Prosecco DOC Treviso - Corte delle Calli
	Aquarius Rosé -Valdo Elegantes, blumiges Bouquet mit Himbeernoten, feinperlig, weich und fruchtig am Gaumen – harmonisch und angenehm
	Champagner 1er Cru Brut - Pierre Gimonnet Eleganter Brut aus Chardonnay, feine Frucht und frische Säure, spritzig und stilvoll – ideal für besondere Anlässe
	N.I.R. Rosé - Moët&Chandon Fruchtiger, vollmundiger Rosé-Champagner mit Aromen roter Beeren, feiner Süße und lebendiger Perlage – perfekt für funkelnde Augenblicke
	38,00
	44,00
	99,00
	195,00


	Unser Wasser
	Detox-Wasser 1l
	Montes perlend / still 0,33 0,75
	Soda Zitrone 0,5

	Alkoholfreie Getränke
	Coca Cola 0,33 Coca Cola zero 0,33 Almdudler 0,33 Spezi, Fanta, Sprite 0,33 Rauch Eistee Pfirsich 0,33 Rauch Eistee Zitrone 0,33
	Red Bull 0,25
	Bitter Lemon 0,23 Tonic Water 0,23 Ginger Ale 0,23 Ginger Beer 0,23
	Golfer  (Grapefruit G'spritzt) 0,3 0,5
	Fruchtsäfte (Apfel-, Johannesbeer-, Mango-,  Trauben- und Orangensaft)  0,3 G'spritzt 0,5 G'spritzt 0,3 mit Wasser 0,5 mit Wasser
	Holundersaft 0,3 G'spritzt 0,5 G'spritzt 0,3 mit Wasser 0,5 mit Wasser


	Durst?
	Wir haben die Lösung!

	Biermoment
	frisch gezapft oder  eiskalt aus der Flasche
	Wildbräu Zwickl 0,33 Wildbräu Helles 0,33
	Zipfer alkoholfrei 0,33 Weihenstephan alkoholfrei 0,5
	Zipfer 0,2 0,3 0,5 Weizen 0,3 0,5
	Radler 0,3 0,5 Radler sauer 0,3 0,5 Weizen Cola/Sprite

	Bier in der Flasche
	Offene Biere

	Warme Muntermacher
	Espresso Espresso Macchiato Espresso Coretto  mit Grappa 2cl Espresso Doppio Macchiato Doppio
	Verlängerter Cappuccino Latte Macchiato
	Hafermilch +0,40

	Spirituosen
	Alte Marille 2cl Alter Willi 2cl
	Grappa Poli 2cl Grappa Poli barrique 2cl
	Ramazotti 2cl Averna 2cl
	Absolut 4cl
	Bombay 4cl Hendricks 4cl
	Jack Daniel’s 4cl
	Hennessy 2cl
	Diplomatico 2cl Riise 2cl

	Tee
	Earl Grey, Kräuter, Früchte

	Kakao
	Kakao mit Sahne

	Offene Weißweine
	Offene Rotweine
	Grüner Veltliner Ried Reipersberg - Kölbl 0,125 0,75
	Wien 1 Gemischter Satz - Pfaffl 0,125 0,75
	Lugana - Montindon 0,125 0,75
	Riesling Strass - Weixelbaum 0,125 0,75
	Blaufränkisch Rosé, Pia Strehn 0,125 0,75
	4,90 29,00
	5,70 34,00
	6,50 39,00
	6,10 36,50
	5,90 35,00
	48,50
	53,00
	46,00
	41,50


	Offene Roseweine
	Weißweine in der Flasche
	Zweigelt - IRO 0,125 0,75
	Merlot Veneto I Gadi- Bennati 0,125 0,75
	Torre Rosso - Torre d’Orti 0,125 0,75
	Primitivo di Manduria 1932 -  Produttori di Manduria 0,125 0,75
	4,90 29,00
	5,70 34,00
	6,10 36,50
	6,70 40,00
	41,50
	44,00
	27,50
	54,00
	46,50


	Rotweine in der Flasche
	Spritzer sauer 0,25     4,20 Spritzer süss 0,25    4,60


